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Savikontrolés sistemos dokumentai

Kaviné ,Vidurdienis®, Vilniaus g. 14, Kaunas: 30 viety kaviné su virtuve, sale ir maistu
iSsinesti.

Rinkinj sudaro keturios dalys: jsakymas dél savikontrolés sistemos diegimo; savikontrolés sistemos
aprasas; astuonios zurnaly formos spausdinimui (T1 temperatiry, T2 prekiy priémimo, T3 valymo ir
dezinfekcijos, T4 neatitikCiy, T5 darbuotojy sveikatos, T6 mokymuy, T7 alergeny, T8 laboratoriniy
tyrimy); vieno lapo instrukcija ,,Kaip naudoti ir pildyti“.

Kiekviena dalis pradedama naujame lape, kad jg buty galima spausdinti ir segti atskirai. Kiekviena temperaturos ir laiko riba
paimta i$ teisés akto, o punktas nurodytas Salia jos.



Pirma dalis. Jsakymas dél savikontrolés sistemos diegimo

MAISTO TVARKYMO SUBJEKTAS
UAB ,Vidurdienis®, juridinio asmens kodas 300123456, Vilniaus g. 14, Kaunas

Isakymas dél savikontrolés sistemos, paremtos RVASVT principais, diegimo

2026-09-04 Nr. V-12
Kaunas

Vadovaudamasi Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (EB) Nr. 852/2004 dél maisto produkty
higienos 5 straipsniu ir Lietuvos higienos norma HN 15:2021 ,,Maisto higiena®

jsakau:

1. Idiegti ir taikyti objekte kaviné ,Vidurdienis®, Vilniaus g. 14, Kaunas, individualig savikontrolés
sistema, paremta rizikos veiksniy analizés ir svarbiyjy valdymo tasky (RVASVT) principais (HN
15:2021 4 p.).

2. Patvirtinti prie Sio jsakymo pridedama savikontrolés sistemos aprasa, 1 redakcija.

3. Paskirti viréja Jolantg Petrauskiene, tel. 8 600 11122, atsakinga uz savikontrolés sistemos diegima,
funkcionavima, jrasy priezilrg ir sprendimus dél neatitikciy. Ja pavaduoja direktoré Rasa
Jankauskiené.

4. Ipareigoti visus maistg tvarkancius darbuotojus laikytis apraso ir pildyti jame nurodytus Zurnalus
T1-T8.

5. Nustatyti, kad su aprasu ir jo pakeitimais darbuotojai supazindinami pasirasytinai, o supazindinimas
registruojamas zurnale Té.

6. Nustatyti, kad apraSas perzitrimas jo 10 skyriuje nurodytais atvejais, bet ne reciau kaip kartg per
metus.

7. Isakymo vykdymo kontrole pasilikti sau.

Isakymas jsigalioja jj pasirasius.

Priedas: savikontrolés sistemos aprasas, 1 redakcija.

Rasa Jankauskiené, direktoré Su jsakymu susipazinau ir pareigas priimu:
parasas ir data Jolanta Petrauskiené, viréja, parasas ir data



Antra dalis. Savikontrolés sistemos aprasas

Objektas

Maisto tvarkymo subjektas
Parengta, redakcija
Patvirtinta

Atsakingas asmuo

kaviné ,,Vidurdienis®, Vilniaus g. 14, Kaunas

UAB ,,Vidurdienis®, juridinio asmens kodas 300123456
2026-09-04, redakcija 1

direktorés 2026-09-04 jsakymu Nr. V-12

Jolanta Petrauskiené, virgja, tel. 8 600 11122; pavaduoja Rasa Jankauskiené,
direktore, tel. 8 600 22233

1. Kam skirtas aprasas ir kam taikomas

Siame aprase suradyta UAB ,Vidurdienis“ savikontrolés sistema, paremta RVASVT principais. Pareigos
pagrindas: Reglamento (EB) Nr. 852/2004 5 straipsnio 1 dalis, reikalaujanti proceddra diegti,
jgyvendinti ir vykdyti. Vien turéti dokumentg neuztenka: taikymas turi matytis is jrasSy (852/2004 5 str.
2 d. g p.). Nacionalinius reikalavimus nustato HN 15:2021 ,,Maisto higiena“, kurios 4 punktas leidZia
pasirinkti individualig RVASVT sistemg arba geros higienos praktikos taisykles; kavineé taiko individualig

RVASVT sistema.

Veiklos rasis vieSasis maitinimas, kaviné su virtuve ir sale, 30 viety

Apima prekiy priémima, laikyma, ruoSima, Siluminj apdorojima, atvésinimg, pakartotinj Sildyma,
patiekima saléje ir atidavimg iSsinesti

Neapima gabenimo (savo transporto néra), gamybos kitoms jmonéms, deserty gamybos (perkami
paruosti)
Etapy riba nuo prekiy priémimo iki patiekimo lankytojui

2. Objektas, patalpos ir jranga

Veikla pietums sriubos ir karstieji patiekalai, visg dieng sumustiniai, salotos, kava; desertai
perkami paruosti iS UAB ,,Saldu rytas® ir vietoje neapdorojami

Darbo laikas I-V 8.00-18.00, VI 10.00-16.00; dirbama iStisus metus

Maistg tvarko 5 asmenys: viréja, viréjos padeéjéja, du barmenai, direktoré

Vartotojai suauge lankytojai; vaiky meniu néra, ugdymo ir globos jstaigoms netiekiama
Gyvininis maistas jautiena, vistiena, Saldyta lasiSa, pieno produktai, kiausiniai

Patalpos priéemimo zona ir sandélis 12 m?, virtuvé 24 m?, plovykla 6 m?, salé 55 m? personalo

patalpa 8 m?, tualetai 9 m? lankytojams ir personalui atskirai



Zaliavos nuo gatavos produkcijos atskirtos: Zalia mésa ir Zuvis tik $aldytuve 52, paruosti vartoti

produktai ir atvésinti patiekalai $1; virtuvéje du darbo stalai, Zaliavy stalas paZymeétas raudonai,

gatavos produkcijos Zaliai; lentelés ir peiliai spalvoti pagal paskirtj. Patalpos pakankamai didelés
Zaliavoms nuo perdirbty produkty atskirti, o Saldytuvy talpa pakankama juos laikyti atskirai (852/2004
IT priedo IX sk. 5 p.).

NR. IRENGINYS KAS LAIKOMA AR DAROMA RIBA TERMOMETRAS
S1 Saldytuvas, virtuvé  paruosti vartoti ir atvésinti ne aukstesné kaip +4 °C yra
patiekalai, pieno produktai
82 Saldytuvas, virtuvé  Zalia mésa, paukstiena, Zuvis ne aukStesné kaip +2 °C pagal yra
tiekéjy nurodymus
83 vitrininis desertai, salotos, sumustiniai ne aukstesné kaip +6 °C pagal yra
Saldytuvas, salé gamintojo nurodymus
S4 Saldiklis, sandélis uzSaldytos darzovés, bulvytés -18 °C ar zemesné (HN 15:2021 yra
29 p.)
K1, konvekciné kepimas, troskinimas, sriubos zr. SVT-1 K1 jrenginio
K2 krosnis, viryklé
K3 marmitas, 2 vietos  karsty patiekaly laikymas piety ne Zemesné kaip +63 °C yra
metu
K4 mikrobangy pakartotinis Sildymas zr.SVT-4 néra
krosnelé porcijomis
P1 indaplové indy plovimas ne zemesné kaip +60 °C (HN jrenginio

15:2021 17 p.), programa 62 °C

Saldymo jrenginiuose yra kontroliniai termometrai (HN 15:2021 29 p.). Maisto temperatirai matuoti
naudojamas zondinis termometras Nr. T-01, metrologiné patikra 2026-06-12, galioja iki 2027-06-12;
pagal jj kas ménes;j tikrinami jrenginiy termometrai, rezultatai registruojami T1d (HN 15:2021 24 p.).
Svarstyklés S-01 patikrintos 2026-03-04, galioja iki 2028-03-04.

KODEL SALDYTUVY RIBOS SKIRTINGOS

Bendros Saldytuvo temperatlros HN 15:2021 nenustato. +4 °C riba galioja atvésintam karStam
maistui (32 p.). Kitais atvejais maistas laikomas teisés aktuose arba, kai temperatira juose
nenurodyta, gamintojo nustatytoje temperatiiroje (29 p.). Todél 51 riba +4 °C, 52 riba +2 °C pagal

meésos ir Zuvies tiekéjy nurodymus, S3 riba +6 °C pagal deserty gamintojo nurodymus.

3. Atsakomybés

Savikontrolés sistemos diegimas ir atsakingo asmens paskyrimas jforminti direktorés 2026-09-04

jsakymu Nr. V-12 (rinkinio pirma dalis). Atsakingas asmuo palaiko Siame aprasSe nustatytg tvarka,

prizilri, ar jraSai daromi laiku, juos perzilri ir pasiraso, sprendzia dél neatitik¢iy ir inicijuoja apraso



perziirg pasikeitus produktui, procesui ar etapui (852/2004 5 str. 2 d.). Mokymus apie RVASVT
principy taikyma baigé 2026-05-20, pazyméjimo Nr. RV-2026-118 (852/2004 II priedo XII sk. 2 p.).

VEIKSMAS KAS ATLIEKA KAS PAVADUOJA IRASAS

Prekiy priemimas Jolanta Petrauskiené Rasa Jankauskiené T2

Temperaturos ir termometry  Jolanta Petrauskiené Aisté Kazlauskaité Tla-T1d

sutikrinimas

Valymas ir dezinfekcija virtuvéje Aisté Kazlauskaite, saléje ir Jolanta Petrauskiené, Rasa T3

tualetuose barmenai Jankauskiené

Irasy perzidra kas savaite Jolanta Petrauskiené Rasa Jankauskiené parasas
lape

Sprendimas dél neatitikties Jolanta Petrauskiené Rasa Jankauskiené T4

Skundai ir sprendimas dél Rasa Jankauskiené Jolanta Petrauskiené T4,9

atSaukimo skyrius

Pavadavimas nurodytas sgmoningai: kai vienintelis pildantis Zmogus atostogauja, zurnale lieka tuscia savaite, o tai vertinama
kaip neveikianti sistema.

3.1 Maisto saugos kultiira (852/2004 II priedo XIa sk.)

REIKALAVIMAS KAIP IGYVENDINTA
Isipareigojimas ir informuotumas apie pasirasytas aprasas, supazindinimas priimant j darbg ir kartg per metus,
pavojus (1 p. a, ¢) T6

Atvira komunikacija apie nukrypimus (1 neatitiktj fiksuoja kiekvienas darbuotojas, T4; pranesusiam pasekmes
p. d) netaikomos

Pakankami iStekliai (1 p. e) zondinis termometras, spalvotos lentelés, atskiri Saldytuvai zaliavai ir
gatavai produkcijai

Aiskis vaidmenys ir priezilra (2 p. a, c, Sio skyriaus lentelé iskabinta virtuvéje; jrasai perzitrimi kas savaite,
d) penktadienj; mokymai pagal 7 skyriy

4. Procesas, pavojai ir svarbieji valdymo taskai

Prekiy priémimas — laikymas (sausas sandélis, 51-54) — paruosimas — Siluminis apdorojimas (K1,
K2) — arba karstas laikymas marmite iki patiekimo, arba atvésinimas ir laikymas 51 kitai dienai —
pakartotinis Sildymas — patiekimas saléje arba atidavimas iSsinesti. Lygiagreciai: Salty patiekaly
ruosimas, deserty laikymas $3, valymas ir atlieky tvarkymas.

Rizika jvertinta skaléje T x S, kur tikimybé (T) ir pasekmiy sunkumas (S) vertinami nuo 1 iki 3; pavojus reikSmingas, kai
sandauga ne maziau kaip 4. Punktai skliaustuose nurodo HN 15:2021 punktus.

ETAPAS PAVOJUS TxS VALDYMO PRIEMONE IR RIBA IRASAS

1. Priémimas pasibaiges terminas, 4  kiekvienai siuntai tikrinama pakuoté, T2
pazeista pakuoté, atSilusi Zenklinimas, terminas ir Salty bei Saldyty



2. Laikymas $1-54
ir sandélyje

3. Paruosimas

4. Siluminis
apdorojimas

5. Karstas laikymas
marmite 11.30-
15.00

6. Atvésinimas ir
atvésinto laikymas
S1

7. Pakartotinis

Sildymas

8. Patiekimas ir
deserty atidavimas

9. Valymas ir
atliekos

Saldyta preké

dauginimasis sugedus
jrenginiui, kryzminé tarsa

kryZminé tarsa nuo zalios
mésos ir paukstienos

neisSnaikintos Salmonella,
Campylobacter

C. perfringens, B. cereus
dauginimasis

dauginimasis 5-63 °C
ruoze

nepakankamas
pasildymas

tarSa per rankas, terminy

virsijimas

tarSa per jrangg, atlieky
kaupimas

prekiy temperatira; neatitikusi preké
nepriimama

riba kiekvienam jrenginiui pagal ten laikomy
produkty gamintojo nurodymus (29 p.); zalia
mésa ir Zuvis tik $2; matuojama 2 k. per diena

spalvotos lentelés ir peiliai, atskiri stalai, ranky
plovimas; paruostas vartoti maistas
nesusiliecia su Zalia mésa, Zuvimi ir neplautais
kiausiniais (25 p.)

SVT-1: ne maziau kaip +75 °C patiekalo viduje
(30 p.), matuojama kiekvienai partijai

SVT-2: ne Zemesné kaip +63 °C, suvartoti
pagaminimo dieng (30 p.)

SVT-3: atvésinti ne ilgiau kaip per 4 val. (31 p.),
sluoksnis ne storesnis kaip 5 cm; laikyti ne
aukstesnéje kaip +4 °C ne ilgiau kaip 24 val.
(32p.)

SVT-4: pasSildoma iki ne maziau kaip +75 °C,
pateikiama ne ilgiau kaip per 2 val. (32 p.)

vitrina $3 uZdara, imama Znyplémis, ranky
higiena (19 p.); terminai tikrinami kasdien
9.30, pasibaige nuraSomi

valymo grafikas iSkabintas; atliekos uzdarose
talpose, iSneSamos 2 k. per dieng

Tla

T3,T5

T1b

T1b

Tlc,
Tla

T1b

T5, T4

T3

NereikSmingi pavojai (T x S maZziau kaip 4): valymo priemoniy likuciai, stiklo ar metalo dalelés, kenkéjai sandélyje. Jie

valdomi 5 skyriaus priemonémis, atskiro valdymo tasko nereikalauja, bet i$ stebésenos neiSimami. Alergeno perkélimas per

bendrg jranga jvertintas 6 ir valdomas 7 skyriuje. Karsto maisto veZimo galutiniams vartotojams néra, gruzdintuveés néra,

todél gabenimo ir kepimo riebaly valdymo taskai netaikomi.

4.1 Svarbieji valdymo taskai, kritinés ribos ir korekciniai veiksmai

SVT KRITINE RIBA STEBESENA KOREKCINIS VEIKSMAS  IRASAS
SVT-1 Siluminis  ne maZiau kaip +75 °C zondinis termometras, testi apdorojima, T1b,
apdorojimas patiekalo viduje (HN 15:2021 kiekvienai partijai, viréja pakartotinai iSmatuoti; T4
30p.) nepasiekus ribos
nepatiekti
SVT-2 karStas ne Zemesné kaip +63 °C, matuojama 11.30, 13.30, pasSildyti iki ne maziau T1b,
laikymas suvartoti pagaminimo dieng 15.00, viréja kaip +75 °C; po 15.00 T4

(HN 15:2021 30 p.)

nesuvartotg Salinti (33
p.)



SVT-3 atvésinti ne ilgiau kaip per 4 pradzios ir pabaigos virSijus 4 val. arba 24 Tlc, T4

atvésinimas ir val. (HN 15:2021 31 p.); 51 ne laikas ir temperatira val. nepatiekti ir Salinti
laikymas aukstesné kaip +4 °C, neilgiau  kiekvienai partijai; data

kaip 24 val. (32 p.) ant indo
SVT-4 pateikti ne ilgiau kaip per 2 val. ~ Sildymo laikas ant per 2 val. nepateiktg Tlb,
pakartotinis po pakartotinio apdorojimo (HN  porcijos kortelés salinti T4
Sildymas 15:2021 32 p.)

Valdymo taskai nustatyti taikant Codex Alimentarius sprendimy medj, kritinés ribos paimtos i$ teisés akty. Nesuvartotas 30 ir
32 punktuose nurodytais terminais maistas Salinamas pagal HN 15:2021 23 p.

4.2 Gyvuninés kilmés maistas

REIKALAVIMAS KAIP IGYVENDINTA

Paruostas vartoti maistas nesusiliecia su SvieZia mésa, lentelés ir peiliai pagal spalva: raudona Zaliai mésai,

paukstiena, Zuvimi, neplautais kiauSiniais (HN 15:2021 25  meélyna Zuviai, zalia darzovéms, balta gatavai

p.) produkcijai; atskiri stalai; svarstyklés valomos
pereinant nuo Zalios prie gatavos

KiausSiniai prie$ naudojant nuplaunami, po jy lietimo plaunama atskiroje plautuvéje
plaunamos rankos (35 p.)

DraudZiama gaminti varske, strius, raugintus pieno pieno produktai perkami; lasi$a atSildoma S1 ir
produktus ir konservus, pakartotinai uzsaldyti atSildyta sunaudojama tg pacia dieng; nauja sriuba j inda su
maista, Sviezig maistg maisyti su anksciau paruo$tu ar jo liku€iu nepilama, indas iSplaunamas

likuCiais (34.1, 34.2ir34.3 p.)

5. Geros higienos praktika (privalomosios programos)

REIKALAVIMAS KAIP IGYVENDINTA PAS MUS

Patalpos Svarios ir geros biklés (852/2004 valymo grafikas Zemiau, kartg per metus patalpy apzidra
II priedo Isk. 1 p.)

Maisto tvarkymo vietose néra pasaliniy virtuvé ir sandélis lankytojams neprieinami, durys su uzrasu ,,Tik
asmeny ir gyvany augintiniy (HN 15:2021 personalui“; gyviinai augintiniai j sale nepriimami, iSskyrus Sun;j

14 ir15p.) pagalbininkag

Salygos lankytojy ranky higienai ir dezinfekcinis skirstytuvas prie jéjimo ir tualeto, lapelis apie ranky
informacija apie ja (HN 15:2021 16 p.) higiena, tualete skystas muilas ir popieriniai ranksluosciai

Iranga valoma pakankamai daznai ir pagal grafikg, smulkus inventorius po kiekvieno naudojimo; jranga
prieinama valymui (852/2004 II priedo V sk.  ant kojeliy arba ratuky

1p.a,d)

Kontrolés prietaisai prizidrimi ir termometras T-01 ir svarstyklés S-01, zr. 2 skyriy; sutikrinimas kas
metrologiskai tikrinami, rezultatai meénesj, T1d

registruojami (HN 15:2021 24 p.)



Atskiros, pazenklintos valymo priemonés
patalpoms, jrangai ir tualetams; plovikliai ir
biocidiniai produktai originaliose pakuotése,
tam skirtoje vietoje (HN 15:2021 20 ir 21 p.)

Daznai lieCiami pavirSiai ne reciau kaip kartg
per dieng, stalai po kiekvieno apsilankymo,
indai indaplovéje ne zemesnéje kaip +60 °C
(HN 15:2021 17 p.)

Maisto tvarkymo vietose néra grauziky,
nariuotakojy ir pauksciy, vykdoma nuolatiné
stebésena (HN 15:2021 26 p.)

Atliekos greitai Salinamos ir laikomos
uzdaruose konteineriuose; uztikrintas
geriamojo vandens tiekimas (852/2004 11
priedo VIsk.1lir2p., VII sk. 1 p.)

5.1 Valymo ir dezinfekcijos grafikas

geltonas komplektas tualetams, mélynas salei, zalias virtuvei;
rakinama spintelé plovykloje, ne vir§ maisto zony

rankenos, korteliy skaitytuvas, cukrinés 10.00 ir 16.00; stalai po
kiekvieno lankytojo; indaplové P1, programa 62 °C, tikrinama kas
savaite

kenkéjy kontrolés jmoné pagal 2026-02-01 sutartj Nr. D-441 kas 2
ménesius ir pastebéjus pédsaky; patalpy planas su SeSiomis spasty
vietomis ir medziagy sarasas, priedas Nr. 2; rangovo aktai segami
prie priedo, radiniai ir veiksmai T4

uzdaros talpos virtuvéje ir plovykloje, konteineris kieme, iSneSama 2
kartus per dieng, iSvezama 3 kartus per savaite, mésos ir Zuvies
atliekos atskirai; miesto vandentiekis, karStas vanduo virtuvéje,
plovykloje ir tualetuose, atskira tik rankoms skirta kriauklé, ledas i§
geriamojo vandens uzdaroje talpoje, grezinio néra

ZONA AR PRIEMONE IR 5 g
OBJEKTAS KA VALOME KONCENTRACIJA DAZNIS KAS ATLIEKA  KAS PRIZIURI
Virtuvés stalai, pjaustymo  plovimo ir po kiekvieno Aisté Jolanta
darbo lentelés dezinfekcijos darbo etapo ir Kazlauskaité  Petrauskiené
pavirsiai priemoné, 1 % tirpalas dienos pabaigoje

Saldytuvai 51,

vidus, lentynos,

82 tarpinés
Marmitas K3 vanos, indai,
ir atlieky talpy vidus ir
talpos danggiai
Daznai rankenos,
lieCiami korteliy
pavirsiai skaitytuvas,
saléje cukrinés
Tualetai unitazai,

kriauklés, grindys

ta pati priemone, 1 % karta per savaite,

penktadien]

ta pati priemone, 1 % kasdien po piety ir

iSnesus atliekas

ta pati priemone, 1 % 2 kartus per dieng

sanitariniy mazgy
valiklis pagal etikete

3 kartus per dieng

Aisté
Kazlauskaité

Aisté

Kazlauskaité

barmenas

barmenas

Jolanta
Petrauskiené

Jolanta
Petrauskiené

Rasa
Jankauskiené

Rasa
Jankauskiené

Koncentracija imama nuo naudojamos priemonés etiketés; keiciant priemone jraSomas naujas pavadinimas ir koncentracija.
Atliktas valymas Zymimas T3.

5.2 Asmens higiena ir sveikata

REIKALAVIMAS

KAIP IGYVENDINTA




Maista tvarko tik pasitikrine sveikatg asmenys, turintys Sveikatos ziniy ir jgudziy
atestavimo pazymeéjimus (HN 15:2021 12 ir 13 p.)

Svaris ir, kur reikalinga, apsauginiai drabuZiai (852/2004 II priedo VIII sk. 1 p.)

Sergantiems, turintiems infekciniy Zaizdy, odos uzdegimy, opy ar viduriuojantiems
maisto tvarkyti neleidZiama, simptomus pajutes praneSa nedelsdamas (852/2004
11 priedo VIII sk. 2 p.)

Rankos plaunamos su muilu ir prireikus dezinfekuojamos, plovimo vietoje

instrukcija ir skystas muilas (HN 15:2021 22 p.)

Ranky higiena pradedant darbg, pries lieCiant paruostg vartoti maista, pries zalia
mésg ir Zuvj, keiCiant pirStines, po atlieky, po valymo, tvarkius lankytojy indus,

visi 5 darbuotojali, registras T5

virtuvéje chalatas ir galvos
apdangalas, kei¢iami kasdien,
skalbia jmoné

pamainos pradZioje
apklausiama sveikatos buklée
irjraSoma T5

virtuvés ranky kriauklé,
instrukcija virs jos, prireikus
vienkartinés pirstinés

sarasas iSkabintas virtuveéje ir
plovykloje, aptariamas kartg

pavalgius, po tualeto, parikius, nusi¢iaudéjus; vengiama liesti veidg (HN 15:2021 per metus
18ir19 p.)
5.3 Tiekéjai ir prekiy priémimas

TIEKEJAS KA TIEKIA KONTAKTAS DOKUMENTAI

UAB ,Mésos linija“ jautiena, vistiena 8700 saskaita faktdra, vaztarastis
11111

UAB ,Juros Saldyta laSiSa 8700 saskaita faktira

gérybés* 22222

UAB ,,Pieno kelias“ pieno produktai, 8700 sgskaita faktlra

kiauSiniai 33333

UAB ,Saldu rytas* desertai, tortai 8700 saskaita faktira, Zenklinimo duomenys su

44444 alergenais

Kiekvienai siuntai tikrinama pakuotés biklé, Zenklinimas, tinkamumo vartoti terminas ir Salty bei

Saldyty prekiy temperatira. Neatitikusi preké pazenklinama ,,NEPARDUOTI®, atskiriama ir grazinama

tiekéjui, veiksmas jraSomas T2 ir T4. DraudZiama tvarkyti maistg jvykus vandentiekio ar kanalizacijos

avarijai, nutrikus vandens ar elektros tiekimui, sugedus Saldymo jrenginiams, atliekant remonta,

dezinfekcijg, dezinsekcijg ar deratizacijg (HN 15:2021 34.5 p.); organizuojant pobdvius draudziama

priimti iS uzsakovy pirkto ar namuose gaminto maisto (34.6 p.).

6. Stebésena, neatitiktys ir skundai

KA STEBIME AR TIKRINAME KAS KAIP DAZNAI

IRASAS

Saldymo jrangos temperatiros Jolanta 2 kartus per dieng: atidarant Tla

Petrauskiené ir16.00



Kar$to maisto temperatiros; atvésinimo Jolanta kiekvienai partijai; marmite Tlb, Tic
trukmé ir temperatira Petrauskiené 11.30, 13.30, 15.00

Prekiy priémimas Jolanta kiekvienai siuntai T2
Petrauskiene

Valymas ir galiojimo terminai vitrinoje pagal grafika, pagal grafikg, terminai T3, T4
barmenas kasdien 9.30
Termometry sutikrinimas Jolanta kartg per ménes;j T1d

Petrauskiené

Ar Zurnalai pildomi laiku ir ar kiekviena Jolanta kas savaite, penktadien] parasas lapo
neatitiktis turi korekcinj veiksmag Petrauskiené apacioje
Vidinis auditas einant per apraso skyriusi§  Jolanta 2 k. per metus, kovg ir rugséjj T4, Zyma
eilés Petrauskiené »auditas®

Vieno privalomo stebésenos daznio teisés aktai nenustato, todél jis nusistatytas Siame aprase ir jo laikomasi.

Rades neatitiktj darbuotojas sustabdo veiksma su produktu, jj paZzenklina, pranesa atsakingam
asmeniui (tel. 8 600 11122) ir jraso j T4; atsakingas asmuo nusprendzia dél produkto ir jraSo korekcinj
veiksma su priezastimi.

NEATITIKTIS SPRENDIMAS

81 arba 52 temperatiira vir$ ribos jvertinti, kiek laiko truko, produktus perkelti j veikiantj jrenginj,
iSkviesti priezidros jmone; dél produkty sprendZia atsakingas asmuo

Patiekalo viduje maziau kaip +75 °C arba testi apdorojima arba pasildyti iki ne maziau kaip +75 °C ir
marmite zemiau +63 °C pakartotinai iSmatuoti; nepasiekus ribos Salinti (HN 15:2021 30 ir 33
p.)

Atvésinimas uztruko ilgiau kaip 4 val. arba  produktas nepatiekiamas ir Salinamas (HN 15:2021 31, 32 ir 33 p.)
virsytos 24 val.

Preké atvezta netinkamos biklés ar prekeés nepriimti ir grazinti tiekéjui; iSkviesti kenkéjy kontrolés
temperatlros; rasta kenkéjy pédsaky rangova, patikrinti produktus, uzter§tus Salinti (HN 15:2021 26 p.)
Darbuotojas su ligos simptomais prie maisto nedirba (852/2004 II priedo VIII sk. 2 p.), jraSas T5

Skundai priimami tg pacig dieng ir registruojami T4 su Zyma ,,skundas®. Per 1 darbo dieng jvertinama,
ar tai maisto saugos klausimas; jei taip, per 2 darbo dienas tiriama priezastis ir tikrinami tos partijos
jrasai T1b, Tdc ir T2. Kilus pagrjstam jtarimui dél nesaugaus maisto nedelsiant pereinama j 9 skyriaus
tvarka. PareiSkéjui atsakoma per 5 darbo dienas, sprendimas jraSomas T4.

7. Mokymai ir alergenai

Kiekvienas naujas darbuotojas su Siuo aprasu ir jam taikomais Zurnalais supazindinamas pries
pradédamas dirbti, pakartotinai kartg per metus vasario meén. ir kaskart, kai aprasas keiCiamas



(852/2004 1II priedo XII sk. 1 p.). Irasas: T6. Atsakingo asmens RVASVT mokymai nurodyti 3 skyriuje,
sveikatos dokumentai registruojami T5.

Asortimente esantys alergenai javai su glitimu, kiausSiniai, pienas, Zuvys, sojos, garstycios, salierai, rieSutai
desertuose

Kaip informuojamas pirkéjas meniu prie kiekvieno patiekalo nurodyti alergeny numeriai su issifravimu meniu
apacioje; personalas apmokytas atsakyti ZodZiu; deserty alergenai perrasomi is
tiekéjo zenklinimo

Kas atnaujina Jolanta Petrauskiené, pasikeitus receptirai ar tiekéjui; jraSas T7

Irengimai ir inventorius, naudoti alergijg ar netoleravima sukelianciai medziagai, kitam maistui
naudojami tik iSvalyti ir patikrinti, kad bent jau neblty matomy liekany (852/2004 11 priedo IX sk. 9
p.). Mélyna lentelé naudojama tik Zuviai, keptuvé po Zuvies plaunama indaplovéje P1; desertai su
rieSutais lieka gamintojo pakuotéje iki atidavimo, Znyplés atskiros; begliteniy patiekaly kaviné nesitlo
ir jy nezenklina, nes atskiros linijos néra. Valymas po alergeno fiksuojamas T7.

8. Laboratorinés savikontrolés planas

HN 15:2021 38 punktas: visi maisto tvarkymo subjektai atlieka tvarkomo maisto ir aplinkos
laboratorine savikontrole; produktai, kuriems teisés aktuose nenustatyti konkretls reikalavimai,
tikrinami pagal pobudj ir rizikos laipsnj, o daznj ir rodiklius subjektas nusistato atsizvelgdamas j gautus
rezultatus.

OBJEKTAS RODIKLIS DAZNIS KAS IMA
Gatavas karstasis patiekalas i$ marmito  mikrobiologiniai saugos ir Svaros 2 kartus per Jolanta
rodikliai metus Petrauskiené
Saltos salotos mikrobiologiniai rodikliai 2 kartus per Jolanta
metus Petrauskiené
Darbo pavirsiy ir inventoriaus Svaros rodikliai 2 kartus per Jolanta
nuoplovos po valymo metus Petrauskiené
Darbuotojy ranky nuoplovos Svaros rodikliai karta per Jolanta
metus Petrauskiené

Méginius tiria akredituota laboratorija. Daznis pasirinktas atsizvelgiant j tai, kad gaminama nedideliais
kiekiais, patiekalai suvartojami tg pacig arba kitg dieng, o pazeidziamoms vartotojy grupéms maistas
netiekiamas; gavus neatitikusj rezultatg daznis perzitrimas. Rezultatai registruojami T8, o neatitikes
rezultatas jraSomas ir T4. Savo tinkamumo vartoti terminy kaviné nenustato, todél HN 15:2021 36
punkte numatytas termino pagrindimas tyrimais netaikomas.



9. Atsekamumas, jrasai ir nesaugaus maisto pasalinimas i$ rinkos

Zingsnis atgal: kiekvienai siuntai i§saugomas tiekéjo dokumentas su tiekéju, produktu, partijos
numeriu arba data, kiekiu ir gavimo data, tie patys duomenys jrasomi T2 (HN 15:2021 27 p.).
Produktai tiekiami tik galutiniams vartotojams, todél Zingsnio pirmyn néra ir atsekamumas baigiasi
patiekimo momentu.

KA SAUGOME

PUNKTAS

Greitai gendangiy, trumpesnio kaip 3 mén. termino ir nefasuoty

produkty dokumentai

Ilgesnio kaip 3 mén. termino ir ,Geriausias iki“ produkty

dokumentai

Ilgai vartojamy produkty be termino dokumentai

Uzpildyti Zurnalai T1-T8

6 mén. nuo gavimo

iki termino pabaigos ir dar

5 metus nuo gavimo

12 mén.

HN 15:2021 28.1

HN 15:2021 28.2

HN 15:2021 28.3

kavinés
sprendimas

IraSai laikomi segtuve virtuveéje, prizilri ir kas savaite pasiraso atsakingas asmuo. IraSas daromas

veiksmo momentu; klaida perbraukiama viena linija, Salia raSoma teisinga reikSmé, data ir parasas;

tuscias langelis nepaliekamas, neatlikus matavimo jraSoma priezastis; spraga nedengiama atgaline

data, o fiksuojama kaip neatitiktis T4. Rinkinj sudaro jsakymas Nr. V-12, Sis aprasas, zurnalai T1-T8,
sveikatos dokumenty kopijos ir kenkéjy kontrolés sutartis su schema (priedas Nr. 2). Partijy, kepimo
riebaly ir gabenimo Zurnalai netaikomi, nes partijinés gamybos, gruzdintuvés ir savo transporto néra.

9.1 Pasalinimas iS rinkos ir atSaukimas

PraneSimy apie nesaugy ar galimai nesaugy maista reikalavimus nustato Valstybinés maisto ir
veterinarijos tarnybos direktoriaus 2015 m. balandZio 1 d. jsakymas Nr. B1-308. Sprendima priima
Rasa Jankauskiené (tel. 8 600 22233), pavaduoja Jolanta Petrauskiené (tel. 8 600 11122).

NR. VEIKSMAS KAS PER KIEK LAIKO
1 Sustabdomas pardavimas ir gamyba, likutis paZzenklinamas Jolanta nedelsiant
»~NEPARDUOTI" ir atskiriamas Petrauskiené
2 Nustatoma partija, kiekis ir kiek porcijy iSduota pagal T1b, T1cir T2 Jolanta per 2 val.
Petrauskiené
3 Informuojama Valstybiné maisto ir veterinarijos tarnyba, teritorinis  Rasa nedelsiant
padalinys tel. 8 37 000000 Jankauskiené
4 Skelbimas lankytojams prie jéjimo ir socialiniuose tinkluose Rasa tg pacig dieng
Jankauskiené
5 GraZintas produktas surenkamas, atskiriamas ir Salinamas pagal Jolanta iki atSaukimo
HN 15:2021 23 p. Petrauskiené pabaigos
6 Nustatoma priezastis, taikomas korekcinis veiksmas, perziGrimas Jolanta per 5 darbo
aprasas, viskas jraSoma T4 Petrauskiené dienas



Produktai tiekiami tik galutiniams vartotojams, todél atskiro kity jmoniy informavimo Zingsnio néra.

10. Perziura ir baigiamosios nuostatos

Jeigu daroma produkto, proceso arba kurio nors etapo pakeitimy, tvarka perzitrima ir atitinkamai
kei¢iama (852/2004 5 str. 2 d.). Aprasas perzilrimas ne reCiau kaip karta per metus vasario meén., taip
pat atsiradus naujam patiekalui ar patiekaly grupei, pakeitus technologija, recepttlirg ar tiekeéja, jsigijus
ar pasalinus jranga, pakeitus patalpas ar zony iSdéstyma, pasikeitus atsakingam asmeniui ar teisés
aktams, gavus neatitikusj laboratorinio tyrimo rezultata, po patikrinimo, jei gauta nurodymuy, ir po
nesaugaus maisto atSaukimo. PerZilrg inicijuoja atsakingas asmuo, o patalpy, personalo ir teisés akty
atvejais direktore.

DATA KAS PERZIUREJO KAS PAKEISTA REDAKCIJA PARASAS

2026-09-04 Jolanta Petrauskiené pirminé redakcija 1

Aprasas jsigalioja nuo pasirasymo dienos ir privalomas visiems maistg tvarkantiems darbuotojams.
ApraSas néra pazyma, leidimas ar patvirtinimas ir jokia institucija jo netvirtina: tai vidaus dokumentas,
kurio buvimo, taikymo ir atnaujinimo reikalauja Reglamento (EB) Nr. 852/2004 5 straipsnis.
Atsakomybé uz maisto sauga lieka maisto tvarkymo subjektui.

Rasa Jankauskiene, direktore Jolanta Petrauskieneé, atsakingas asmuo
paraSas ir data parasas ir data



Trecia dalis. Savikontrolés Zurnaly formos

Astuonios formos spausdinamos ménesiui ir segamos j segtuva virtuveéje. Pildo tas, kas atlieka
veiksma, tuo metu, kai jj atlieka. Atsakingas asmuo perzidri ir pasiraso kiekvieno lapo apacioje.

T1. Temperatiury Zurnalas

UAB ,Vidurdienis“ - kaviné ,Vidurdienis* - Zurnalas T1 - Lapas Nr.

- Metai

Pildo: Jolanta Petrauskiené, pavaduoja Aisté Kazlauskaité. Kada: Saldymo jranga 2 kartus per dieng, atidarant ir 16.00;
karStas maistas kiekvienai partijai po apdorojimo ir marmite 11.30, 13.30, 15.00; atvésinimas kiekvienai partijai; termometry
sutikrinimas kartg per ménes;j. Perzidri ir pasiraso: Jolanta Petrauskiené, kas savaite, penktadien].

T1a. Saldymo jrangos temperatiiros

& o < o & o
DATA LAIKAS 51, °C 52, °C 53, °C

RIBA +4 RIBA +2 RIBA +6

T1b. Karsto maisto temperatiiros

PO
PATIEKALAS fCPDOROJIMO’
DATA ARBA LAIKAS
PARTIJA RIBA NE

MAZIAU KAIP
+75

$4, °C

RIBA -18

MARMITE
11.30, °C

AR RIBOSE VEIKSMAS, JEI NE PARASAS

13.30,
°C

[
;?&0;\‘; VEIKSMAS, 3
c . JEI NE PARASAS
ZEMESNE RIBOSE
KAIP +63



T1c. Atvésinimas

PATIEKALAS PRADZIA: PABAIGA: TRUKME | I

DATA ARBA LAIKAS, LAIKAS, RIBA 4 SALDYTUVA,

PARTIJA °C °C VAL. LAIKAS

T1d. Termometry sutikrinimas ir patikros registras

oara | TIKRINAMAS e d TIKRINAMO
o
PRIETAISAS IR NR. | pefibOE TR RODMUO, °C
PRIEMONE NR. | PATIKROS ARBA KALIBRAVIMO DATA

SUVARTOTI
IKI
24 VAL.

SKIRTUMAS

GALIOJA IKI

VEIKSMAS, .
JEI | PARASAS
VIRSYTA

SPRENDIMAS | PARASAS

DOKUMENTO NR.

PerZilréjo, vardas ir pavardé Data

Parasas



T2. Prekiy ir Zaliavy priémimo Zurnalas

UAB ,Vidurdienis“ - kaviné ,Vidurdienis* - Zurnalas T2 - Lapas Nr. - Metai

Pildo: prekes priimantis darbuotojas, Jolanta Petrauskiené, pavaduoja Rasa Jankauskiené. Kada: kiekvienai siuntai,
priémimo momentu. Perzilri ir pasiraso: Jolanta Petrauskieng, kas savaite, penktadien;.

PARTIJOS TEMP., PRIIMTA AR

DATA  TIEKEJAS | PRODUKTAS NR. KIEKIS = TERMINAS BUKLE oC ATMESTA PARASAS

Priimant tikrinama pakuotés biklé, Zenklinimas, tinkamumo vartoti terminas ir Salty bei Saldyty prekiy temperatdra. Preké
atmetama, kai pakuoté pazeista, terminas pasibaiges arba baigiasi ta pacia dieng, temperatira neatitinka gamintojo
nurodytos arba matomi tar§os poZymiai. Atmetimas jraomas ir &ia, ir T4. Sio Zurnalo jradai kartu su tiekéjo dokumentais yra
atsekamumo Zingsnis atgal.

Perzitréjo, vardas ir pavardé Data Parasas



T3. Valymo ir dezinfekcijos Zurnalas

UAB ,Vidurdienis“ - kaviné ,Vidurdienis* - Zurnalas T3 - Lapas Nr. - Metai

Pildo: valyma atlikes darbuotojas pagal grafika, virtuvéje Aisté Kazlauskaite, saléje ir tualetuose barmenas. Kada: atlikus
valyma, ta pacig dieng; indaplovés temperatira kas savaite. PerZzidri ir pasiraso: Jolanta Petrauskiené virtuvéje, Rasa
Jankauskiené saléje, kas savaite.

DATA = ZONA ARBA OBJEKTAS KAS ATLIKTA = PRIEMONE IR KONCENTRACIJA ATLIKO, PARASAS | PATIKRINO

Valymo ir dezinfekcijos grafikas su zonomis, dazniu, priemonémis ir koncentracijomis yra apraso 5.1 skyriuje ir iSkabintas
virtuveje bei plovykloje.

Perziréjo, vardas ir pavardé Data ParasSas



T4. Neatitikc¢iy ir korekciniy veiksmy Zurnalas

UAB ,Vidurdienis“ - kaviné ,Vidurdienis* - Zurnalas T4 - Lapas Nr. - Metai

Pildo: kiekvienas darbuotojas, rades neatitiktj; sprendima jraSo Jolanta Petrauskiené. Kada: ta paciag diena, kai pastebéta.
Perziiiri ir pasiraso: Jolanta Petrauskieng, kas savaite, penktadien;.

DATA, KAS PRODUKTAS,

. KAS
LAIKAS NUSTATYTA = PARTIJA KIEKIS = PRIEZASTIS | VEIKSMAS

SPRENDE IVYKDYTA  KARTOJOSI

Cia registruojami ne tik nukrypimai nuo kritiniy riby, bet ir lankytojy skundai su 2yma ,,skundas®, pasibaigus terminui nuragyti
produktai ir kenkéjy kontrolés radiniai. JraSas be korekcinio veiksmo yra neuzbaigtas: bitina uzrasyti, kas padaryta su
produktu, kas iSkviestas ir kada patikrinta i$ naujo.

Perziréjo, vardas ir pavardé Data ParasSas



T5. Darbuotojy sveikatos ir higienos Zurnalas

UAB ,Vidurdienis“ - kaviné ,Vidurdienis* - Zurnalas T5 - Lapas Nr. - Metai

Pildo: Jolanta Petrauskiené, pavaduoja Rasa Jankauskiené. Kada: kiekvienos pamainos pradZioje. Perziri ir pasiraso: Rasa
Jankauskiené, kas savaite.

SVEIKATOS
BUKLE: BE ZAIZDOS DARBO NAGAI,
DATA DARBUOTOJAS SIMPTOMY IR JU DRABUZIAI PAPUOSALAI, SPRENDIMAS | PARASAS
ARBA APSAUGA SVARUS PLAUKAI
SIMPTOMAI

Sveikatos dokumenty registras

SVEIKATOS PATIKRINIMO GALIOJA SVEIKATOS ZINIY PAZYMEJIMO GALIOJA

DARBUOTOJAS = -, IKI NR. IKI

Perzitréjo, vardas ir pavardé Data ParaSas



T6. Mokymy ir supaZindinimo Zurnalas

UAB ,Vidurdienis“ - kaviné ,Vidurdienis* - Zurnalas T6 - Lapas Nr. - Metai

Pildo: Jolanta Petrauskiené. Kada: priimant darbuotoja, keiciant aprasg ir kartg per metus vasario meén. Perzidri ir pasiraso:
Rasa Jankauskiené, kartg per metus.

DATA DARBUOTOJAS TEMA SU KUO SUPAZINDINTAS KAS VEDE DARBUOTOJO PARASAS

Stulpelyje ,,Su kuo supaZindintas” nurodoma konkreciai: savikontrolés sistemos apra8as, jo redakcija ir Zurnalai, kuriuos
darbuotojas pildys.

Perzitréjo, vardas ir pavardé Data Parasas



T7. Alergeny Zurnalas

UAB ,Vidurdienis“ - kaviné ,Vidurdienis* - Zurnalas T7 - Lapas Nr. - Metai

Pildo: Jolanta Petrauskiené. Kada: T7a keiCiant receptiirg, tiekéjg ar zaliava, o patikra kartg per metus; T7b kaskart, kai
bendra jranga naudojama po alergeno. Perzilri ir pasiraso: Jolanta Petrauskiené, kas ménes;.

T7a. Alergeny Zemélapis

GAMINYS ALERGENAI SUDETYJE KUR NURODYTA PIRKEJUI ATNAUJINTA PARASAS

T7b. Bendros jrangos valymas po alergeno

DATA IRANGA A PO KURIO ALERGENO KAIP ISVALYTA PATIKRINTA, AR NERA MATOMY LIEKANY PARASAS

Perziréjo, vardas ir pavardé Data ParasSas



T8. Laboratoriniy tyrimy Zurnalas

UAB ,Vidurdienis“ - kaviné ,Vidurdienis* - Zurnalas T8 - Lapas Nr. - Metai

Pildo: Jolanta Petrauskiené. Kada: gavus kiekvieng tyrimo protokolg, pagal apraso 8 skyriaus plana. PerzZiiiri ir pasiraso:
Rasa Jankauskiené, gavus protokola.

MEGINIO KA TYREME, PROTOKOLAS VEIKSMAS,

DATA RODIKLIS LABORATORIJA | 1p patA REZULTATAS | ATITINKA | 5e; g PARASAS

Neatitikes rezultatas jraSomas ir T4: nustatoma priezastis, taikomas korekcinis veiksmas, tyrimas kartojamas, o prireikus
perzidrimas tyrimy daznis.

Perzitréjo, vardas ir pavardé Data ParaSas



Ketvirta dalis. Kaip naudoti ir pildyti

Cia suradyta, ka su rinkiniu daryti pirmiausia, kas ka pildo ir kada dokumentus reikés atnauijinti.

1. Siandien: pasirasykite

Kol nepasirasyta, sistemos néra. PasiraSoma trijose vietose:

1. Isakymas, rinkinio pirma dalis: pasiraSo vadovas, o atsakingas asmuo pasiraso, kad pareigas
priémé. Nuo jo prasideda visa kita, ir jo pirmiausia klausia tikrintojas.

2. Savikontrolés sistemos aprasas, paskutinis puslapis: data ir parasas.

3. Supazindinimo jrasas Zurnale Té: pasiraso kiekvienas maistg tvarkantis darbuotojas, o dirbdami
vienas pasirasote pats.

2. Sia savaite: paruoskite vieta

ISspausdinkite Zurnalus ir sudékite j segtuva; laikykite jj virtuvéje, kad pasiekty kiekvienas, kas
pildo.

ISkabinkite matomoje vietoje valymo grafikg (apraso 5.1 skyrius), pareigy lentele (3 skyrius) ir
ranky plovimo instrukcijg prie kriauklés.

Patikrinkite $aldytuvy ribas Zurnale T1a: $1 +4 °C, 52 +2 °C, 53 +6 °C, $4 -18 °C. Pakeite, kas kur
laikoma, ribg nusirasykite nuo produkty pakuociy.

Irasykite valymo priemoniy pavadinimus ir koncentracijas grafike (jos parasytos ant ploviklio
etiketés) ir patikrinkite telefony numerius atSaukimo tvarkoje (apraso 9.1 skyrius): jie turi veikti tg
diena, kai prireiks.

3. Kasdien: pildykite

Pagrindiné taisyklé viena: pildo tas, kas atlieka veiksma, tuo metu, kai jj atlieka.

KADA KA UZPILDYTI

Atidarant ir 16.00 Saldymo jrangos temperatiros, T1a; pamainos pradzioje darbuotojy sveikatos
baklé, T5

Priimant prekes tiekéjas, produktas, bikle, terminas, temperattra, T2

Gaminant karsto maisto ir atvésinimo temperattros, T1b ir T1c

Baigus valyma, radus valymo Zymos T3; neatitiktis ir kas dél jos padaryta, T4

problema

4. Keturios klaidos, dél kuriy Zurnalai tampa beverc¢iai

Pildymas atbuline data. Penktadienj suraSyta savaité atpazjstama is$ vienodos raSysenos, to paties
raSiklio ir apvaliy skaiciy; vertinama kaip nepildymas. Tuscios savaités dazniausiai atsiranda per
atostogas, todél aprase ir nurodytas pavaduojantis Zmogus. Rade spraga, nedenkite jos atgaline data:
jrasykite neatitiktj su priezastimi ir pildykite toliau nuo Siandien.



Per tobuli jrasai. Lygiai +4 °C kiekviename langelyje metai i$ mety atrodo kaip perrasinéjimas;
veikianti sistema kartais pagauna nukrypima.

Neatitiktis be veiksmo. Irasyti, kad Saldytuvas rodé 9 °C, ir nieko daugiau, yra blogiau nei nejrasyti:
uzraSykite, kas padaryta su produktais, kas iSkviestas ir kada patikrinta i$ naujo.

5. Kiek laiko saugoti

Tiekéjy dokumentus saugokite pagal produkta: greitai gendantiems ir nefasuotiems 6 ménesius nuo
gavimo, ilgesnio galiojimo iki termino pabaigos ir dar 6 ménesius, ilgai vartojamiems be termino 5
metus. UZpildytus Zurnalus saugokite ne trumpiau kaip 12 ménesiy (apraso 9 skyrius). Galima laikyti
ir elektroniniu formatu: svarbu, kad jrasai baty daromi laiku ir parodomi patikrinimo metu.

6. Kada dokumentus reikés atnaujinti

Atnaujinti privaloma, kai kei€iasi produktas, procesas arba kuris nors etapas: atsirado naujas
patiekalas ar produkty grupé, pradéjote gaminti tai, kg anksciau tik pardavinéjote, arba atvirksciai,
jsigijote ar iSmetéte jranga, pakeitéte patalpas ar zony iSdéstyma, pasikeité atsakingas asmuo ar
teises aktai, gavote neatitikusj laboratorinio tyrimo rezultata.

Gavote ir redaguojama faila, todél smulkius pakeitimus galite atlikti patys; jei norite, kad juos
perziirétume mes, tai kainuoja 99 €.

7. Ko Sie dokumentai nedaro

Tai ne pazyma, ne leidimas ir ne patvirtinimas, jokia institucija jy netvirtina. Tai jisy jmonés vidaus
dokumentai, kuriuos privalote turéti, pasirasyti ir taikyti; atsakomybé uz maisto sauga lieka maisto
tvarkymo subjektui. Patikrinimo metu vertinama ne tik tai, ar dokumentai yra, bet ir tai, ar tvarka
taikoma kasdien: pildomas Zurnalas svarbesnis uz grazy segtuva.

8. Ka susitvarkote atskirai, ne pas mus

KA KAS ISDUODA ARBA ATLIEKA

Registravima Maisto tvarkymo subjekty sarase Valstybiné maisto ir veterinarijos tarnyba

Sveikatos patikrinimus; sveikatos ziniy pazyméjimus ir RVASVT sveikatos priezitros ir mokymo jstaigos
mokymus atsakingam asmeniui

Laboratorinius tyrimus (apraso 8 skyrius), kenkéjy kontrole (5 akredituota laboratorija, kenkéjy kontrolés
skyrius), termometro metrologine patikrg jmoné, patikros paslaugy teikéjas

Turite klausimy

I klausimus dél paties dokumento atsakome be papildomo mokescio: info@savikontrole.lt. Ko
nedarome: nepildome Zurnaly uz jus, neatstovaujame patikrinime ir negarantuojame patikrinimo
rezultato, nes sprendima priima institucija.

Tai ne pazyma, ne leidimas ir ne patvirtinimas: dokumentus pasirasote ir taikote jls, o atsakomybé uZ maisto saugg lieka maisto
tvarkymo subjektui. Skaiciai i§ HN 15:2021 ir Reglamento (EB) Nr. 852/2004. Dokumentas paskelbtas kaip pavyzdys: asmenys,
jmonés ir jvykiai jame iSgalvoti.



